1 Benvenuti da
ODEGUERO
CANTINA CON CUCINA



SALUMI NOSTRANI

FORMAGGI
di latte vaccino

POLENTINA FRITTA

CIPOLLA CARAMELLATA
E OLIVE

GNOCCO FRITTO
PIZZA E FOCACCIA
di nostra produzione

PRODOTTI DA FORNO
Pane carasau e grissini

VERDURE DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE

MENU remium

e SALUMI NOSTRANI

FORMAGGI
di latte vaccino

GNOCCO FRITTO

CIPOLLA CARAMELLATA
E OLIVE

POLENTINA FRITTA

PIZZA E FOCACCIA
di nostra produzione

PRODOTTI DA FORNO
Pane carasau e grissini

VERDURE DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE
GRANA E MIELE
PROSCIUTTO CRUDO

CROSTINI, SALSICCIA
E CRESCENZA

2}{€ 26€ a persona
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Tutte le proposte includono 1 bottiglia di acqua ogni 2 persone,
1 bottiglia di vino ogni 4 persone,
la sostituzione del vino con un cocktail comportera un supplemento di 2€ cad1
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Fimnmo

SALUMI NOSTRANI

FORMAGGI
di latte vaccino

GNOCCO FRITTO

CIPOLLA

CARAMELLATA
e olive

POLENTINA FRITTA

P1ZZA E FOCACCIA
di nostra produzione

PRODOTTI DA FORNO
Pane carasau e grissini

VERDURE DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE

PRIMO PIATTO
A SCELTA TRA

o Lasagnetta fatta in casa
con ragu alla bolognese
e Malloreddus sardi
(gnocchetti sardi) con ragu
di salsiccia toscana, olive
taggiasche e scaglie di
Grana Padano 18 mesi
o Fusilli napoletani allo
scarpariello con pomodoro
In due consistenze, crema
di Parmigiano
Reggiano e basilico

3/8/€ 30€ a persona
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SALUMI NOSTRANI

FORMAGGI
di latte vaccino

GNOCCO FRITTO

CIPOLLA

CARAMELLATA
e olive

POLENTINA FRITTA

PIZZA E FOCACCIA
di nostra produzione

PRODOTTI DA FORNO
Pane carasau e grissini

VERDURE DI STAGIONE
FRUTTA DI STAGIONE

SECONDO PIATTO
A SCELTA TRA
e Stracotto di manzo alla
florentina con patate
al forno
e Arrosto al Vermentino di
Sardegna con patate
al forno
o Bombette pugliesi farcite
con pancetta e scamorza
accompagnate da patate
al forno

3/{€ 35€ a persona

Tutte le proposte includono 1 bottiglia di acqua ogni 2 persone,
1 bottiglia di vino ogni 4 persone,
la sostituzione del vino con un cocktail comportera un supplemento di 2€ cad
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TORTA ESTERNA
2,5€ a persona (taglio e servizio)
NB. accettiamo solo torte fatte da pasticceria con certificazione

TORTA PRODOTTA DALLA NOSTRA PASTICCERIA
6,5€ a persona (compreso taglio e servizio)
Scelta tra chantilly, millefoglie o crostate

MENU

ANTIPASTINO COTTO E FOCACCIA

PASTA AL POMODORO O
COTOLETTA CON PATATINE FRITTE

BIBITA A SCELTA

Bambini sotto i 3 anni gratuiti

TERMINI E CONDIZIONI

Conferma con acconto pari al 50% dellimporto totale
che potra essere portato
direttamente al locale tramite contanti oppure per mezzo
di bonifico bancario.
Conferma dell’evento 15 giorno prima della data scelta.
Non verranno effettuati conti serapati




